Spezialitaten

,rapas Variadas"

gemischte kalt — warme Vorspeisenplatte

1 Person 12.50 €
2 Personen 25.00 €

| =4

Frische Muscheln
So viele Sie wollen fur 14.80 €

Muscheln ,Provencalische Art*

mit Krautern, Tomaten & Knoblauch
Moules a la provencale / mussels with tomatos giga

Muscheln ,Marseiller Art"

mit Wurzelgemiuse, WeilRwein & Olivendl
Moules mariniéres au vin blanc / mussels in whiteew

Teller Pommes frites zu den Muscheln 1.80 €

“Couscous Royal”

mit Lammfleisch, Merguez & Hahnchenbrustfils
15.30 €

D

-

“Paella Mar y Tierra”

Reispfanne mit Hahnchenbrust, Fischfilet,

Calamares, Muschelsorten & Crevetten
Paella aux fruits de mer et a la viande /
paella with seafood & chicken

1 Person 15.10 €

2 Personen 29.20 €




Vegetarisch

Hausgemachte Gemusefrikadellen

mit Krauterrahm und Salatbouquet
Boulettes de légumes faites maison / homemadeabdg bialls

Geflllter Pfannkuchen

mit Gemuse und Manchegowdrfel
Pannequet a la légumes & manchego / pancake wgktables & manchego

Spanischer Salat
mit Oliven, getrockneten Tomaten, Ei, PerlzwiebBkperoni,

Manchego
Salade composée aux manchego / salad with manchego

Salat ,Zypern®

mediterraner Salatteller mit gegrilltem Halloumi
Salade composée aux halloumi grillé / salad witliegt halloumi

Spaghetti ,,aglio olio*
(scharf) -mit Knoblauch, Peperoni, Olivendl & Parmesan
Spaghetti aux ail et huile d"olive /spaghetti wgtirlic in olive oil

Gnocchi mit mediterraner Gemuisesauce & Halloumi vom Girill
Gnocchi aux halloumi / gnocchi with halloumi

Liste der erlaubten Zusatzstoffe auf der letzteiteSe
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9.20

9.80

12.20

12.20

7.80

12.20
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Menu

Tomatensuppe mit Chorizo

*kkkk
Schweineschnitzel ,Sevilla®“ —
mit Serranoschinken, frischen Champignons,
Tomaten, Knoblauch, Paprika, Kartoffeltaler & Salat
oder
Lachsfilet vom Grill mit Mojosauce,

Thymiankartoffeln & Salat

*kkk
Katalanische Creme

21.80

Suppen

Tomatensuppe 4.20
Sopa de tomatépotage ala tomate / tomato soup

Tomatensuppe mit Chorizo 4.80
Sopa de tomate & chorizbpotage ala tomate & chorizo / tomato souph®rizo

Spanische Fischsuppe mit Fischfilet, Muschelfleiec& Lauch 5.50
Sopa de pescado santanderihaoupe de poisson / fish-soup

Tapas & Entremeses (Vorspeisen)

Kalt Tapaschale
Oliven, mit Knoblauch mariniert 3.80
Aceitunas/ olives

Eingelegter Fetamit Rosmarin, Knoblauch & Olivendl 3.80
Queso de cabra aliadosalade de fromage de brébis / ewe's cheese salad
Chili-Manchego mit Olivendl & Chili 4.80
Marinado manchego/ mariné manchego / marinated manchego

Crevettes roses ca. 100g mit Mayonnaise 8.80
Fresh shrimps

Octopussalat 7.80
Pulpo al vinagre/ salade de poulpe / octopus salad

Serranoschinker(100g)-mit Brot & Bultter 7.30

Jambon espagnol / spanish ham
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warm Tapaschale
2 Crostata mit Tomaten - Manchegopaste 2 Stuck 3.00

Canapés de tomates- manchegopagtaatoes & manchegocreme canapés

2 Crostata mit Oliven- und Tomatenpaste 2 Stuck  3.00
Canapeés de tomates- aceitunaspadteniatoes & tapenade canapeés

Patatas Bravasf{rittierte Kartoffelviertel & Knoblauchmayonnaise 3.00
Friture de pommes de terre / potatoes spanish style

Maurische Hahnchenspiel3chen mit Tomaten - Salsa3Stiick 4.50
Pinchitos morunos/poulet a la broche / spit roasted chicken

Ziegenkase-Kroketten mit Tomaten - Salsa 3 Stick 4.50
Croquetas de queso de cabfraroquettes de fromage de chevre / goat chedie ba

Hackballchen mit Tomaten-Sherrysauce (pikant) 4.50
Albéndigas en salsa de tomate & shevrpoulettes in sauce au tomate & sherry /
meatballs in tomato -sherrysauce

Champignons & Chorizo mit Knoblauch, Mandeln & Sheary 4.80
Champinones & chorizo al ajillo & sherry champignons & chorizo a d ail & sherry/
champignons & chorizo with garlic & sherry

Pflaumen im Speckmantel 4.00
Ciruelas con tocind prune au lard / bacon plum

Riesengarnelen in hei3em Olivendl mit Knoblauch 10 Stiick 6.20
Gambas al ajillo/ Crevettes a I"ail / prawns with garlic

Die Salate
Spanischer Salat 12.20

mit Oliven, getrockneten Tomaten, Ei, Perlzwiebkperoni & Manchego
Salade composée aux manchego / salad with manchego

Salat ,,Zypern® 12.20

mediterraner Salatteller mit gegrilltem Halloumi
Salade composée aux halloumi grillé / salad withegt halloumi

Salat Tropica— mit Hahnchenbrust und frischem Obst 12.20
Salade aux filet de poulet / salad with chickeralte
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Die Salate

Salat Argentina— Streifen vom Huftsteak, Rauchfleisch, 12.80

Zwiebeln und frische Champignons auf Salatbett
Salade a la viande de bceuf et aux champignonsrite/salad with beef & mushrooms

Ensalada Mexicana— mit Hahnchenbrust & 12.80

frischen Crevetten mit warmen Tortilladreiecken
Salade aux filet de poulet & crevettes / saladhwhicken & shrimps

Ensalada de Mar —Rotbarschfilet & Octopus vom Girill 12.80

auf Blattsalaten in Vinaigrette
Salade composée aux loche de riviere et a la pdudpéad with loach & octopus

Pasta

Spaghetti ,aglio olio“(scharf) -mit Knoblauch, Peperoni, 7.80
Olivendl & Parmesan
Spaghetti aux ail et huile d"olive /spaghetti wgtirlic in olive oil

Spaghetti mit Chorizo ,spanisch feurig* 9.20
mit Olivendl, Knoblauch, Peperoni & Chorizowdrfel
Spaghetti aux ail et huile d"olive & chorizo /spati with garlic in olive oil & chorizo

Spaghetti ,aglio olio” mit Riesengarnelen 8 Stuck 12.80
Spaghetti aux crevettes a I"ail /spaghetti & prawmigh garlic

Jakobsmuschelnauf Tagliatelle in Weil3weinsauce mit TomatenwiirféB.80
Coquilles saint-jacques avec sauce au vin blarmallgps with white wine sauce

Gnocchi mit mediterraner Gemisesauce & Halloumi 12.20
Gnocchi aux halloumi / gnocchi with halloumi

Fisch & Meeresfrichte vom Grill

Austern, Stlick 2.20
Fine de claire / fresh oyster

Lachsfilet in Mojosauce, 14.80

Thymiankartoffeln & Salat
Salmon emparrillada’ saumon grillé / grilled salmon



Fisch & Meeresfriichte vom Grill

Frische Forelle ,Navarra“

mit Krautern, Serranoschinken, Thymiankartoffelis&at
Truchas a la navarrd truite grillé / grilled trout

Zanderfilet mit Orangensauce, Reis & Salat
Filetes de lucioperca a la parillasandre grillé / grilled pike perch

Barramundi - Filet vom Grill

mit Thymiankartoffeln & Salat
Barramundi grillé / grilled barramundi

Jacobsmuscheln vom Girill,

mit Orangensauce & Blauschimmelkasewiirfel, Reial&atS
Coquilles saint-jacques avec sauce a |’orangeallggs with orange sauce

Fischteller
Zander-, Wolfsbarschfilet & Garnelenspiel3, Reisatab
Plateau de poissorfsfish variation
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15.80

15.80

15.80

14.30

16.80

Octopus vom Grill - mit Knoblauchmayonnaise, Patatas bravas & Sdlat80

Pulpo emparillado/ poulpe grillé / roast octopus

Gambas vom Grill — mit Knoblauchmayonais& Knoblauchtoast
Gambas a la parilld gambas grillés / grilled prawns

Fleischgerichte

Schweineschnitzel ,Sevilla* -mit Serranoschinken, Paprika

frischen Champignons, Tomaten, Knoblauch, Kartiaited & Salat
Escalope de cerdo sevillAescalope de porc sevilla/ pork escalope kevil

Lammragout ,Madrid ,, mit Kroketten & Salat
Conchifrita a la madrid/ ragout d"agneau / lamb ragou

~oherry-Hahnchen* Hahnchenbrustfilet in Sherrysauce, Oliven,

getrockneten Tomaten & Thymiankartoffeln
Pollo a la parilla in sherrysauce poulet grillé in sherrysauce /
grilled chicken in sherrysauce

17.00

14.80

14.30

14.50
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Fleischgerichte

Rumpsteak— vom Grill, mit Krauterbutter, Pommes frites & Salat 16.80
Rumpsteak grillé / grilled rump-steak

Schnitzel ,Wiener Art“ vom Schwein mit Pommes frites & Salat 9.20
Escalope viennoise / wiener schnitzel

Putenschnitzelmit Pommes frites & Salat 10.80
Escalope de dinde / turkey escalope

~Spanischer Filet-Teller* — Rinderfilet & Schweinefilet vom Grill, 19.80

mit Serranoschinken & Blauschimmelkése gratiniedmmes Macaire & Salat
Solomillo, lomo de cerdo & serrano, quesos gratimadfilet de boeuf, filet de porc &
serrano & fromage gratiné/ fillet of beef, poriiet with serrano & cheese gratin

Desserts

Katalanische Creme 4.00
Flan al caramelo/ creme caramel / creme caramel

Creme Brilée 4.00

Gateau au chocolat , Tchaika“— hausgemachter 4.00

Schokoladenkuchen auf Vanillesauce
Gateau au chocolat / chocolate gateau

Dessert-Teller: 450
Gateau au chocolat ,Tchaika“ mit Vanilleeis auf

Vanillesauce
Géateau au chocolat & glace a la vanille / chocolgiteau & vanilla ice-cream

*kk*k

zum Kaffee am Nachmittag :

HeilRer Apfelstrudel mit Vanilleeis & Sahne 4.50
Strudel aux pommes & glace a la vanille / apptadl & vanilla ice-cream

Kasekuchen 1.80
Gateau au fromage blanc / cheesecake

Kasekuchenmit Sahne 2.00
Gateau au fromage blanc a la chantilly / cheeseseikie cream
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Aperos & offene Weine

Apéritifs

Martini 5cl 3.20
Sherry 5cl 3.20
Ricard * 2cl 3.00
Pastis 51* 2cl 3.00
Raki 2cl 1.60

(mit Eis & Wasser)
Campari*-Soda 4cl 4.20
Aperol*-Soda  4cl 4.20

Kir 0,1 3.00
Weil3burgunder - Sekt
0,1 3.20

Pinot-Rosé Sekt 0,1l 3.50

St. Raphael 5cl 3.00
Porto 5cl 3.00
Pernod* 2cl  3.00
43 (Span. Aperitifp cl 2.00
Ouzo 2cl 1.60

(auf Wunsch mit Eis & Wasser)
Campari*-Orange 4cl  5.00

Aperol*-Orange 4cl  5.00
Kir Royal 0,11 3.50
Weil3burgunder - Sekt

FI. 20.00
Pinot-Rosé Sekt FI. 22.00

(Ein wunderschoner Rosé Sekt nach Art der Champagnait wenig Saure

vom Weinqut Petgen-Dahm -Goldmedaille Bundesweinpraierung)

Champagner 0,21 Fl. 29.50
« Moet & Chandon»

Champagner: Fl. 80.00
«Veuve Clicquot Ponsardin »

Offene Weil3weine aus der Region Mosel - Saar (je2®l)

Elbling trocken 4.20
(Petgen-Dahm)
Weil3er Burgunder 4.50
(Petgen-Dahm)

Riesling mild 4.50
(Schmitz, Detzem))
Riesling halbtrocken 4.50

(Schmitz, Detzem)

Riesling trocken, Qualitdtswein, Petgen-Dahm) 4.50

Offene Weil3weine international (je 0,25)
Pinot blanc A.C. 4.50

Offene Roséweine international (je 0,25I)
Spanischer Rosé 4.00
Cotes de Provence  4.50 Elsasser Pinot Noir

Offene Rotweine international (je 0,25I)
Bordeaux 4.20 Spanischer Landwein
Cotes du Rhéne 4.20 Valdepefias D.O.

* Farbstoff

4.80

3.80
4.80



Weinempfehlung des Monats

Weil3:

Navarra / Spanien

.inurrieta, Orchidea“, blanco, 2011 18.20
Der Orchidea blanco begeistert durch seine ausdsstacken, harmonischen
Aromen und seinen edlen Sauvignon Blanc - Charakter

Brilliantes Strohgelb mit goldenen Reflexen. Eirfton reifem Kernobst und
Weil3en Bliten ( Weil3dorn, Holunder), frisch, tracked lebendig am Gaumen,
mit Noten von Melone, Stachelbeere & tropischerchtakzenten.

Rosé:

Abruzzen / Italien

Fratelli Barba “Cerasuolo”, Montepulciano d”Abruzzo 18.80
rosato, 2010

Der FEINSCHMECKER wahlt den wunderschénen aromatisen

Cerasuolo zum besten Rosé ltaliens !

Dieser Muster- Rosé aus den Abruzzen mit seinendiven mediterranen
Krautern und zarten Pfeffer- und Gewirzaromen séwlklangen an Kirschen
& Brombeeren besitzt die richtige Balance zwischiaer spannend- herben
Trockenheit und einer wirzigen-blumig-duftendem$parenz, um viele
sommerliche Speisen zu begleiten.

Rose:

Navarra / Spanien

Bodegas Alconde « Sardasol » rosad2Q09 16.00
Dieser Wein wurde gekeltert aus aussortierten Teautber Sorte Garnacha,
die zum Zeitpunkt ihrer optimalen Reife geleserdenr

Im Aroma wundervoll ausladend mit Abklangen vorbEstten & anderen roten
Friichten.

Ein eleganter & verflhrerischer tanzelnder Wein alavarra.

Rot:

Alicante

Telmo Rodriguez ,Al Muvedre®, tinto, 2009 16.50
Dieser Rotwein begeistert mit seinen sudlich - wgérz Aromen und seinen
Anklangen an dunkle Beeren, Walnisse, Schokoleleasze Triffel &
Krauter, zart unterlegt mit dem Aroma von getroc¢kneDatteln, Feigen &
Pflaumenmus.

Herrlich wild zeigt der Wein Charakter in Duft & Gehmack, milde Gerbstoffe
tragen saftige Wirze an den Gaumen.
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Flaschenweine —\Weil3- aus der Reqgion

Weingut Markus Molitor - Mosel —

Molitor Riesling ,,Haus Klosterberg“ feinherb/halbtrocken, 2010 19.00
Wunderbarer halbtrockener Riesling mit exotischenchktspiel,
die zarte Mineralitat verleiht dem Wein Lange.

Riesling Kabinett ,Zeltinger Himmelreich®, feinherb, 2008/ 2009 21.00
Enorm frischer Kabinett mit einem Bukett von fresclriichten, ein geradezu
perfekter “Essensbegleiter”, mit reichhaltiger Miraditat.

Riesling Spatlese ,Zeltinger Himmelreich“ ,feinherb, 2004 34.80
Ein ungemein eleganter Riesling, ein von den extois Fruchtaromen des
Jahrgangs gepragter Wein, der von zarter Mineralttérchdrungen wird.

Riesling Spatlese ,Graacher Himmelreich® feinherb, 2003 29.50
Ein wunderschoéner, idealtypischer, feinherber Rigsl
Eine der schonsten Spéatlesen der Mittelmosel 183200

Weingut Van Volxem Roman Niewodniczanski - Saar

Saar Riesling ,Van Volxem®, trocken, 2010 24.80
Ein stolzer Auftakt! Perfekt reife Trauben von neisiens 30jahrigen Reben
feinster Schiefersteillagen erbrachten einen betdneach Pfirsichblite und
reifer Ananas duftenden harmonisch trockenen RigsMNach etwas Luftkontakt
offenbart sich am Gaumen eine reichhaltige, seidigetur, durchzogen von den
animierenden Aromen kandierter Mandarinenschalefypgikosen.

Dank der sich in das dichte Mundgefihl integrieremdeinen, reifen Saure ist
er ein idealer Begleiter von Fisch & Meeresfriichten

Schiefer Rieslingtrocken, 2010 21.50
Dieser wunderbare Riesling zeigt was das Mineral 8ehiefers in einem
Riesling der Saar an Groél3erem hervorzubringen verma

Neben mineralischer Eleganz entfaltet der Schiefesling rasch feinste
Marillennoten und die anregenden Aromen reifer Lnem.

10
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Flaschenweine —\Well3- aus der Region

Weingut Stephan Steinmetz - Obermosel —

Grauburgunder 2010 17.20
Ein wundeschdner saftiger, eleganter & kraftigem@urgunder von der
sudlichen Wein-Mosel,

Weingut Okonomierat Petgen - Dahm - Saar —

Weil3er Burgunder, 2010 15.00
Ein WeilRburgunder mit dezenter Fruchtsaure, sehlasik und elegant.

Ein wunderschéner Burgunder mit Fruchtaromen varskeh &

Zitrusfriichten.

Dieser Wein ist der ideale Essensbegleiter.

Weingut Studert - Prim - Mittelmosel —

Riesling, Kabinett, ,Graacher Domprobst®, trocken, 2009 18.00
Ein wundeschoner zarter, filigraner Riesling mitlligoldener Farbe, viel
Korper und angenehme Lange im Abgang. Ein klassisetroirbetonter
trockener ,Domprobst* Riesling aus der Top — LagesdVeinortes Graach.

Weillwein aus Spanien

Navarra / Spanien

.inurrieta, Orchidea®, blanco, 2011 19.20
Der Orchidea blanco begeistert durch seine ausdsstacken, harmonischen
Aromen und seinen edlen Sauvignon Blanc - Charakter

Brilliantes Strohgelb mit goldenen Reflexen. Eirfton reifem Kernobst und
Weil3en Bluten ( Weil3dorn, Holunder), frisch, tracked lebendig am Gaumen,
mit Noten von Melone, Stachelbeere & tropischerchtakzenten.

11
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Roséweine aus Frankreich

Rhone

Mourgues du Gres, «Fleur Eglantine »,2010 16.50
Wunderbar frischer, fruchtiger, tdnzelnder Roséteatudein nach Himbeeren,
Erdbeeren & Johannisbeeren.

Chéateau Beaucastel « Perrin Rosé2010 18.20
Aus den klassischen Reben Cinsault und Grenachehbvekeser wiirzig-
blumige Rosé, am Gaumen hat er eine belebendehdriseine Saure, eine
subtile Fulle und eine kihle Textur mit Anklangart-ambeeren, Erdbeeren
und duftende Wiesenkrauter.

Roséwein aus Spanien

Navarra

.Mediodia“, rosado 2010 18.20
Der FEINSCHMECKER wahlt den traumhaft aromatische& frischen
Mediodia zum besten Rosé Spaniens !

Feinschmecker: ,Der aus Granacha vinifizierte Rgs@immert ungewdhnlich
tieffarben rot und gefallt mit einem Bukett voter@Beeren, Hibiskus, Paprika
& Balsamessig. Er schmeckt fruchtig mit pikanteh&§zhaften Noten.

Der recht gehaltvolle Kérper ist dank feinrassi@s#iure und zartem Taninn-
Biss hervorragend strukturiert".

Roséwein aus ltalien

Abruzzen

Fratelli Barba “Cerasuolo”, Montepulciano d”Abruzzeoosato, 2010 19.80
Der FEINSCHMECKER wahlt den wunderschdénen aromatisen

Cerasuolo zum besten Rosé ltaliens !

Dieser Muster- Rosé aus den Abruzzen mit seinendien mediterranen
Krautern und zarten Pfeffer- und Gewirzaromen sawlkiangen an Kirschen
& Brombeeren besitzt die richtige Balance zwischiaer spannend- herben
Trockenheit und einer wirzigen-blumig-duftendems$parenz, um viele
sommerliche Speisen zu begleiten.

12
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Rhone
Costieres de Nimes

Domaine du Pégau « Pegovino2006 18.20
Die verfuhrerische Cuvée besitzt eine sehr dun&b&und einen sinnlichen,
;warmen“ beerigen Duft, der die exzellente Reiés @rstklassigen Leseguts
erahnen lasst. Am Gaumen prasentiert er sich draimicl und besitzt eine

reife, saftige Frucht, die der Zunge ungemein satimed.

Laurence Féraud, diese groRRartige Winzerin verbigith hinter diesem

Etikett der Familiendomaine Pégau. Die Trauben fdiesen Wein hat sie bei
ausgewahlten Winzern in den Costiéres de Nimesrgjreelektiert und dort

In einem speziell flr dieses neue Projekt erricletetKeller selbst ausgebaut.

Cotes-du-Ventoux

Chateau Beaucastel « Perrin , Cotes du Ventoux2009 18.20
Welch herrlicher, leckerer Vorbote des grof3en Jahgs 2004 an der
sudlichen Rhone. Tief rubinrote Farbe, Difte nadhvwsarzen Kirschen, reifen
Waldbeeren, weilRem Pfeffer & den aromatischen Gaswider Provence.

Die Familie Perrin, (weltberiihmt durch lhre groRe@héateauneuf-Weine)
erzeugt daneben um die Stadt Chateauneuf —du-Pageiim, ,, kostliche
Rotweine im regionstypischen Stil der sudlichen Rigp bemerkenswerte
Leistungen, die nirgendwo in der Welt auf diesem &itatsniveau zu

diesem Preis produziert werden“ (Parker)

Domaine de Fondreche « O" Sud> 2008 19.00
Expressive Aromen von Schwarzbeeren, reifen Kinrsahd den
verfuhrerischen Duften der Provence, ausladendigfidchmeichlerisch am
Gaumen, cremige & weiche Tanniifearker lobt bereits den 2006er als ein
~ouper Schnappchen und einen der gréfdten Weinwesigtweit !“)

Domaine De Fondreche « La Lumiére de Provence2005 18.20
Jeweils etwa ein Drittel Grenache, Syrah und Meelgieben eine sehr
verfuhrerische Cuvée: in der Nase expressive ArormarSchwarzbeeren,
reifen Kirschen und Anklange an wild wachsende Kéder Provence,

mit cremig, butterweichen Tanninen schmeichelteer @Gaumen.

Gigondas
Chateau Saint Cosme « Little James 2010 20.80

Welch unglaublich, attraktiver Wein mit tiefrotea®e und viel frischer,
herrlich rot- wie dunkelbeeriger Frucht (Cassis uabmbeeren), dazu Noten
von Lavendel & Tymian, am Gaumen eine Wagenladalh§\alderdbeeren,
saftig, frisch, charmant mit milder Saure und mgielnen Tanninen versehen.
(15/20 Punkte von M. Bettane in ,Le grand guide desis de France 2008)

13
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Lanquedoc

Cessenon

Domaine de Limbardie «Limbardie de Murviel» 2009, trocken 18.20
Cuvée aus Merlot & Cabernet, der Duft der sich itaggé entfaltet, erinnert

an Pflaumen, schwarzen Johannisbeeren & Krauter.

Montpellier
Domaine Pierre Clavel «Le Mas>2009 19.00

Faszinierender Rotwein mit einer frischen, beerjganmierenden Frucht mit
zart krauterwirzigen Anklangen in der Nase & saftigcremigen Gerbstoffen.

Rotweine aus ltalien

Marken

Saladini Pilastri «<Rosso Picengy2009 16.50
Der tief dunkelrote Piceno 2005 prasentiert sich @mer Wagenladung voll
leckerer Frucht, insbesondere Himbeeren & schw&izgchen. Mit seinen
feinwlrzigen & beerigen Aromen in Nase & Mund ueiten saftigen, weichen
Tanninen prasentiert er sich von seiner schonSkte. Parker beurteilt den
O4er mit 89 Punkte

Abruzzen

Fratelli Barba « Barba » Montepulciano d”Aruzz&009 18.20
Dieser saftige, fruchtige Rotwein mit intensivenséh-, Waldbeeren-, und
Mandelduft hat eine traumhafte Frische und aufdenge verfihren milde
Gerbstoffe, die sich weich und geschmeidig in wiiiezige Struktur integrieren.

Sizilien

Cusumano Nero d"Avola 2009 25.50
Sattes Purpur-Granat in der Farbe, zart stf3liclieimierende, dunkel-,

aber rotbeerige Frucht, reife Schattenmorellen &idaerbeeren.
Geschmeidig am Gaumen, in keinster Weise aufdcimglder rustikal, vielmehr
sehr elegant, verftihrerische Priméarfrucht, frisdfreichtsaure und exellente
Balance zwischen sattem Tannin und cremigem, saffitrakt.

Schon zwei Jahrgangsvorganger wurden mit zwei Glasen Gambero Rosso
und der Auszeichnung ,National Oscar” fur den Rotwemit dem besten
Preis-Genussverhaltnis ganz Italiens geadelt.

14
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Rotweine aus Spanien

Navarra

.inurrieta, Sur ,S“ tinto 2007 20.50
Paula Bosch, Deutschlands renommierte Sommelierat im ihrer
wochentlichen Kolumne in der ,Stiddeutschen Zeitungtesen herrlichen
Rotwein gefeiert:

.Der komplexe Wein aus Garnacha, Tempranillo & Geamo weckt Neugier
mit seinem Uppigen Aromenrad. Rote, blaue & schevBeere, Wacholder,
Gewdurznelke, Piement, schwarzer Pfeffer, Bitterkclaale &
Schwarzgerauchertes.

Im Gaumen schmeichelnde reife Tannine, dichtef BubfTiefgang, sulilich,
weich mit Feuer und spielerischer Grandezza.”

Levante

Bodegas Olivares ,Altos de la Hoya“tinto 2008/ 2009 22.00
In der Nase Anklange an reife schwarze Kirschefdedtfaldbeeren, Rauch,
feine Wirznoten, im Mund eine fest gewirkte kihlelit, erstaunliche
Extraktfulle, dicht, harmonisch & lang anhaltend.

Ein originelles, urwiichsiges Geschmackserlebnis;iwkische Saure,

welch unvergleichliche Finesse ,flr einen Wein drelegion®, ( Parker)

& welch weiches, schdn eingebundenes Tanninkamsé#ng anhaltenden
Nachhall. 88-90 Parker Punkte)

Toro

Telmo Rodriguez ,Dehasa Gago »“tinto 2009 26.80
Der Weinberg zahlt zu den altesten in Spanien: Sdm Pilger im Mittelalter
auf dem Weg nach Santiago de Compostela starktbrasidiesem Wein.
Dieser grof3artige Rotwein hat eine schwarzrote [eadin berauschendes
Bukett nach Kirschen, Brombeeren, Walntssen, Qhpemade & dunklem
Tabak. Er ist sehr dicht am Gaumen, Kirsch-, Jolstmeernoten vermahlen
sich mit Bitterschokolade, Lakritz & Noten von ateischen Gewdulrzen.

»ZU gut, um wahr zu sein“ (Parker), ein Wein, demi 99er Jahrgang

vom FEINSCHMECKER zu den 100 besten Weinen der Wgizahlt wurde

Levante

Bodegas Olivares ,Panarroz “tinto 2009 / 2010 18.00
Dieser grol3artige Rotwein besitzt in der Farbeteafes dunkles Purpurrot

mit kardinalsroten Reflexen, in der Nase eine Inghd, stllich-wtrzige,

dunkle Beerenfrucht (Waldbeeren, Brombeeren & Gagsegleitet von einer
blumigen Duftigkeit, die an Veilchen & getrocknBtesenblatter denken lasst.
Der Jahrgang 2003/04 wurde von Robert M. Parker3@iPunkten geadelt
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KRIM — Le Resto Du Sud

Cocktails & Longdrinks

Mojito (weil3er Rum, Limettensaft & Minze) 6.00
Daiquiri (weif3er Rum & Limettensatft) 6.00
Caipirinha (Cachaca, Limette und brauner Zucker) 6.00
Cuba-Libre (weil3er Rum, Limette &Cola) 6.00
Tequila Sunrise( Tequila, Orangen-& Limettensatft, 6.00
Grenadine)

Campari - Orange 4cl 5.00
Gin-Fizz

(Gin, Zitronensaft, Zuckersirup & Mineralwasser) 6.00
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Getrankekarte
Biere
Bitburger Glas 0,21 1.40
Bitburger Glas 0,31 2.10
Bitburger Glas 0,41 2.80
Bitburger Drive Glas 0,21 1.40
Bitburger Drive Glas 0,31 2.10
Bitburger Drive Glas 0,41 2.80
Malzbier (alkoholfrei) Glas 0,21 1.40
Bierspezialitaten
Hefeweizen hell (vom Fal3) 0,51 3.50
Hefeweizen hell (alkoholfrei) 0,51 3.50
Weizenbier dunkel / kristall 0,51 3.50
Desparados (5,9 %) mit Tequila 0,31 3.30
Chimay Trappiste ( 9%) 0,31 3.70
Wasserkarte
Gerolsteiner Sprudel Flasche 0,251 1.80
Gerolsteiner Sprudel Flasche 0,751 4.80
Gerolsteiner Medium Flasche 0,751 4.80
Gerolsteiner Naturell Flasche 0,751 4.80
naturliches stilles Mineralwasser aus den Tiefen\ddkaneifel
Gerolsteiner Naturell Flasche 0,251 1.80
naturliches stilles Mineralwasser aus den Tiefen\ddkaneifel
Mineralwasser offen 0,41 2.50
Apfelwein
Cidre bouché brut 0,21 2.00
Cidre Flasche im Kuhler 6.50
Viez (vom Fal3) Viezschorle 0,41 1.90
~cape Cide“ Flasche 0,33l 3.20

-fruchtig-herbes Apfelweingetrank mit geringen Afiidgehalt,
inspiriert durch Sudafrika

Weinschorle

Elbling Schorle (Elbling trocken) 0,21 2.20
Milde Schorle (Riesling mild) 0,21 2.20
Riesling-Schorletrocken 0,21 2.20
Riesling-Schorlehalbtrocken 0,21 2.20
Rotweinschorle (Rhbne) 0,21 2.20
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Safte (je 0,2 ) von Granini

Orangensaft

Orangensaft 0,4 |
Apfelsaft

Apfelsaft 0,41
Apfelsaft-Schorle

Apfelsaft-Schorle 0,41
Traubensaft rot

Tomatensaft

Johannisbeer-Nektar schwarz
Maracuja-Nektar

Bananen-Nektar

Kirschfruchtsaft
Limonaden ( 0,2 1)
Orangina (rot oder gelb)Flasche 0,25 |
Coca Cola (Farbstoff, Koffein)
Coca Cola light (Farbstoff, Koffein)
Coca Cola Zero (Farbstoff, Koffein)
Fanta (Farbstoff, Konservierungsstoff E 211 )

Schweppes Tonic (Chinin)

Schweppes Bitter- Lemon

Schweppes Ginger

Eistee 0,21

Bio-Limonaden ( 0,331)

Bionade Holunder
Bionade Orange-Ingwer

Menthe a |'eau
(0,2 | Evian + Sirup (Farbstoff)
Menthe (Minze) a I'eau
Limon (Zitrone) a I'eau
Fraise (Erdbeere) a I'eau

Grenadine (Granatapfel) a I'eau
(0,2 | Zitronenlimonade + Sirup (Farbstoff)

Menthe (Minze)

Limon (Zitrone)

Fraise (Erdbeere)
Grenadine (Granatapfel)

KRIM — Le Resto Du Sud

1.90
3.70
1.80
3.10
1.70
2.90
2.10
2.10
2.10
2.10
2.10
2.10

2.10
1.70
1.70
1.70
1.70
2.10
2.10
2.10

1.70

2.80
2.80

2.00
2.00
2.00
2.00

2.10
2.10
2.10
2.10
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Spirituosen
Spanische Brandies ( je 2 cl)
103 Osborne 2.30
Osborne Veterano 2.30
Osborne Magno, Solera Reserva 3.20
Carlos Primero, Solera Gran Reserva 3.50
Gran Duque D’Alba, Solera Gran Reserva 3.60
Cardenal Mendoza, Solera Gran Reserva 3.60
Weinbrande
Asbach Uralt 2.50
Calvados 2.50
Vecchia Romagna 2.50
Cognac*** 2.50
Cognac Rémy Martin VSOP 3.20
Metaxa 2.50
Grappa (je 2 cl)
Grappa Bianca 2.30
Grappa di Chardonnay 3.50
Edelbrande (je 2 cl)
Vieille Prune 3.20
Mirabelle, William’s 3.20
Quetsch, Kirsch, Framboise 3.20

Whiskies (je 2 cl)

Mixaufschlag fur Schweppes: 0,2l 1.30 Euro
Mixaufschlag fur Schufd Cola & Orangensaft: 0.80cEur

Johnnie Walker 3.00
Ballantine’s 3.00
Tullamore Dew 3.50
Jack Daniel’s 3.50
Jim Beam 3.00
Dimple 4.00
Chivas Regal 4.00

Liste der erlaubten Zusatzstoffe auf der letzteiteSe
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Bitter

Mixaufschlag fur Schweppes & Orangensatft: 1.30 Euro
Mixaufschlag fur Schufd Cola: 0.80 Euro

Fernet Branca
Underberg
Ramazzotti
Cynar

Averna
Jagermeister

Schnapse
Korn

Wacholder
Malteserkreuz Aquavit
Linie Aquavit

Ouzo

Bacardi weil3

Brauner Rum
Moskovskaya Wodka
Tequila weil3, braun
Gin

Raki

Likore

Mixaufschlag fur Schweppes & Orangensaft: 1.30 Euro
Mixaufschlag fur Schufd Cola: 0.80 Euro

Curacao Triple sec weil3

Cointreau

Grand Marnier
Amaretto
Sambuca
Bailey’s

Batida de Coco
Southern Comfort

NPABRRBDNDN

NDNDNDNDNNDNDNDDNDDNDDND

2
2
2
2
2
2
2
2

cl
cl
cl
cl
cl
cl

cl
cl
cl
cl

cl
cl

cl
cl
cl

cl
cl
cl
cl
cl
cl
cl
cl
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2.50
2.50
3.00
3.00
3.00
2.50

1.50
1.50
2.50
3.00
1.60
2.30
2.30
2.30
2.30
2.30
1.60

2.50
2.50
2.50
2.30
1.50
2.50
2.50
2.50
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Heil3getranke

Kaffee

Tasse Kaffee

Kannchen Kaffee

Espresso

.Macchiato” -Espresso mit geschaumter Milch

Latte macchiato- Espresso mit Milchschaum im groR3en Glas

,Café creme" - Milchkaffee

Capuccino ,originale*

Capuccino mit Sahne

Doppelter Espresso

.Bol Café cremé - doppelter Espresso mit Milchschaum in
grol3er Trinkschale

Kaffee + Aroma

( Haselnuf3-, Zimt-, Amaretto-, Mandel- oder Orangesirup)
Kaffee ,Aroma“

Latte macchiato ,Aroma“

Espresso ,plus”

(2 cl Calvados, Rum, Cognac oder Brandy)
(2 cl Grappa)

Irish Coffee (2 cl Whisky)

Kakao

Milchschokolade

Milchschokolade mit Sahne

Milchschokolade ,,Aroma“ (z.B. mit Orangensirup
Kakao ,plus“ Grand Marnier (2cl)

Kakao ,plus“ Amaretto (2cl)

Grog & Gluhwein

Grog (4 cl Rum)

GlUhwein

HeilRe Zitrone (aus Konzentrat)

Tee
Glas Tee
Kannchen: im Teesieb, verschiedene Sorten, sieheekarte

Liste der erlaubten Zusatzstoffe auf der letzteiteSe

1.70
3.40
1.70
1.70
2.20
2.20
2.20
2.20
3.30

3.50

1.90
2.40

3.60
3.10
3.90

2.00
2.20
2.20
3.30
3.30

3.00
2.20
1.80

1.80
3.60
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Gemal der Zusatzstoff - Zulassungsverordnung gebrdolgende
Zusatzstoffe an, die in unseren Speisen enthaiken s

Unser Hauptwirzmittel ist eine vegetarisches
Gewlrzmischung ohne Konservierungsstoffe

Apfelstrudel 1,2,6,11,12,13
Aufschnitt 2,5,6,1

Chorizo 1,2,5,6,11,13
Erdbeereis 1,6,5
Gambas 13

Gnocchi 2,5,6

Karamelleis 1,6,11,13
Kochschinken 2,5,6,13
Mayonnaise 13

Nutella 2

Patatas bravas 13
Pflaumen/Speckmantel 2,5,6,12
Pistazieneis 1,6,11,13
Sauce Hollandaise 1,2,5,6
Salatsol3e 2,5,12,13
Schokoeis 1,5,6,12,13
Schokosauce 5,6,13
Serranoschinken 2,5,6,13
Speck 2,5,6
Vinaigrette 13
Walnuf3eis 1,6,11,13
WeilRbrotchen 5
Zypernkase( Halloumi) 2,5

Aioli 5,12,13
Creme Brilée 1,6,5,12,13
Couscoussalat 5,6
Fetakase 2,6
Hirsch-Edelragout 1,6
Kasekuchen 2,6
Kartoffelkl63e 2,5,6
Kroketten 5
Meeresfriichte 13 (Mayo
Oliven 5
Paella 5
Parmesan 2,6
Pommes Macaire 5,6
Salami 2,5,6,13

Serranoschinken 2,5,6,13
Schokoladenkuchen 5,6,13
Schweinefilet/Cal. 1,6

Sorbet-Teller 1,2,5,12,13
Vanilleeis 1,6,13
Vanillesauce 1,2,6
Vollkornbrétchen 5

Zitroneneis 17 (Gelantine),5

Zusatzstoffe: 1=Farbstoffe; 2=Konservierungsstddfe koffeinhaltige Produkte;
4=chininhaltige Produkte; 5=mit Antioxidationsreitt
6=Geschmacksverstarker; 7=geschwefelt; 8=gesclywarz
9=gewachst; 10=mit Phosphat; 11 mit Milcheiweil3;
12=mit SuRungsmitteln; 13=mit einer Zuckerart und

Sulungsmittteln 17=Gelantin

22



