KRIM — Le Resto Du Sud

Aperos & offene Weine

Apéritifs
Martini 5cl 3.00 St. Raphael 5cI  3.00
Sherry 5cl 3.00 Porto 5cl 3.00
Ricard * 2cl 2.80 Pernod* 2cl 2.80
Pastis 51* 2cl 3.00 43 (Span. Aperitifpcl 2.00
Raki 2cl 1.50 Ouzo 2cl 1.50
(mit Eis & Wasser) (auf Wunsch mit Eis & Wasser)
Campari*-Soda 4cl 3.60 Campari*-Orange 4cl  5.00
Aperol*-Soda  4cl 3.80 Aperol*-Orange 4cl  5.00
Kir 0,1l 3.00 Kir Royal 0,11 3.50
Weil3burgunder - Sekt Weil3burgunder - Sekt

0,1l 3.00 Fl. 19.00
Champagner 0,21 Fl. 29.50 Champagner: Fl. 80.00
« Moet & Chandon» «Veuve Clicquot Ponsardin »

Offene Weillweine aus der Reqgion Mosel - Saar (je2Bl)

Elbling trocken 4.00 Riesling mild 4.20
(Petgen-Dahm) (Schmitz, Detzem))
Weil3er Burgunder 4.20 Riesling halbtrocken 4.20
(Petgen-Dahm) (Schmitz, Detzem)
Riesling trocken, Qualitadtswein,Petgen-Dahm) 4.20

Offene Weil3weine international (je 0,25I)
Pinot blanc A.C. 4.00

Offene Roséweine international (je 0,25I)
Spanischer Rosé 4.00
Cotes de Provence  4.20 Elsasser Pinot Noir 4.80

Offene Rotweine international (je 0,25I)
Bordeaux 4.00 Spanischer Rotwein 4.00
Cotes du Rhone 4.00 Valdepefias D.O. 4.50

* Farbstoff



Weinempfehlung des Monats

Weil3:

Navarra / Spanien

.inurrieta, Orchidea®, blanco, 2008 18.20
Der Orchidea blanco begeistert durch seine ausdsstacken, harmonischen
Aromen und seinen edlen Sauvignon Blanc - Charakter

Brilliantes Strohgelb mit goldenen Reflexen. Eirfton reifem Kernobst und
Weil3en Bluten ( Weil3dorn, Holunder), frisch, tracked lebendig am Gaumen,
mit Noten von Melone, Stachelbeere & tropischerchtakzenten.

Roseé:

Abruzzen / Italien

Fratelli Barba “Cerasuolo”, Montepulciano d”Abruzzoosato 2008 18.80
Der FEINSCHMECKER wahlt den wunderschénen aromatisen

Cerasuolo zum besten Rosé ltaliens !

Dieser Muster- Rosé aus den Abruzzen mit seinendiMen mediterranen
Krautern und zarten Pfeffer- und Gewiirzaromen sdwlkiangen an Kirschen
& Brombeeren besitzt die richtige Balance zwischi@er spannend- herben
Trockenheit und einer wiirzigen-blumig-duftendem$parenz, um viele
sommerliche Speisen zu begleiten.

Rosé:
Navarra / Spanien
,Mediodia“, rosado 2008 18.20

Der FEINSCHMECKER wahlt den traumhaft aromatischeé& frischen
Mediodia zum besten Rosé Spaniens !

Feinschmecker: ,Der aus Granacha vinifizierte Rgs@immert ungewdhnlich
tieffarben rot und gefallt mit einem Bukett voter@Beeren, Hibiskus, Paprika
& Balsamessig. Er schmeckt fruchtig mit pikanteh&dzhaften Noten.

Der recht gehaltvolle Kdérper ist dank feinrassi@s#iure und zartem Taninn-
Biss hervorragend strukturiert".

Rot:

Levante

Bodegas Olivares ,Panarroz “tinto 2007 18.00
Dieser grol3artige Rotwein besitzt in der Farbeteafes dunkles Purpurrot

mit kardinalsroten Reflexen, in der Nase eine Inghd, stllich-wtrzige,

dunkle Beerenfrucht (Waldbeeren, Brombeeren & Gagsegleitet von einer
blumigen Duftigkeit, die an Veilchen & getrocknBitesenbléatter denken lasst.
Am Gaumen betérend fruchtig, wiederum die verflibcbien Noten der Nase in
Verbindung mit frischen Sauerkirscharomen.

Der Jahrgang 2003/04 wurde von Robert M. Parker3@iPunkten geadelt
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Flaschenweine —\Weil3- aus der Reqion

Weingut Markus Molitor - Mosel —
Molitor Riesling ,Haus Klosterberg“ feinherb/halbtrocken, 2007 19.00
Wunderbarer halbtrockener Riesling mit exotischenchktspiel,
die zarte Mineralitat verleiht dem Wein Lange.

Riesling Kabinett ,Zeltinger Himmelreich®, feinherb, 2002 21.00
Enorm frischer Kabinett mit einem Bukett von freschrriichten, ein geradezu
perfekter “Essensbegleiter”, mit reichhaltiger Miraditat.

Riesling Spatlese ,Zeltinger Himmelreich“ ,feinherb, 2004 28.50
Ein ungemein eleganter Riesling, ein von den extois Fruchtaromen des
Jahrgangs gepragter Wein, der von zarter Mineraldérchdrungen wird.

Riesling Spatlese ,Graacher Himmelreich” feinherb, 2003 29.50
Ein wunderschoner, idealtypischer, feinherber Rigsl
Eine der schonsten Spéatlesen der Mittelmosel 113200

Weingut Van Volxem Roman Niewodniczanski - Saar
Saar Riesling ,Van Volxem*, trocken, 2008 23.50
Ein stolzer Auftakt! Perfekt reife Trauben von nesiens 30jahrigen Reben
feinster Schiefersteillagen erbrachten einen betdneach Pfirsichblite und
reifer Ananas duftenden harmonisch trockenen RigsMNach etwas Luftkontakt
offenbart sich am Gaumen eine reichhaltige, seidigetur, durchzogen von den
animierenden Aromen kandierter Mandarinenschalefypgikosen.

Dank der sich in das dichte Mundgefiuhl integrieremdeinen, reifen Saure ist
er ein idealer Begleiter von Fisch & Meeresfriichten

Schiefer Riesling,trocken, 2007 20.50
Dieser wunderbare Riesling zeigt was das Mineral 8ehiefers in einem
Riesling der Saar an Groél3erem hervorzubringen vegrma

Neben mineralischer Eleganz entfaltet der Schiefesling rasch feinste
Marillennoten und die anregenden Aromen reifer Lnem.

Weingut Stephan Steinmetz - Obermosel —
Grauburgunder 2008 16.00
Ein wundeschdner saftiger, eleganter & kraftigema@urgunder von der
sudlichen Wein-Mosel,
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Flaschenweine —\Weil3- aus der Reqgion

Weingut Okonomierat Petgen - Dahm - Saar —
Weil3er Burgunder, 2007 15.00
Ein Weil3burgunder mit dezenter Fruchtsaure, sehlasik und elegant.

Dieser Wein ist der ideale Essensbegleiter.

Weingut Studert - Prim - Mittelmosel —
Riesling, Kabinett, ,Graacher Domprobst®, trocken, 2007 17.00
Ein wundeschoner zarter, filigraner Riesling mitlligoldener Farbe, viel
Korper und angenehme Lange im Abgang. Ein klassisetroirbetonter
trockener ,Domprobst” Riesling aus der Top — LagesdNVeinortes Graach.

Weingut Reichsgraf von Kesselstatt - Ruwertal —
Riesling, Kabinett, Kaseler Nies chen; trocken, 2007 20.50
Ein Strahlender Duft mit herrlich erfrischender feht, die an reife Ananas,
Litschi, Birne & Zitrusfrlichte erinnert. Saftigeufritt auf der Zunge, seidige
Textur mit sehr gut eingebundener Saure.

Weildwein aus Frankreich

Bordeaux
Bordeaux blanc« Marquis des Bois »2004 15.50
Frischer & duftiger Bordeaux mit reiner Sauvignanibe.

Weillweine aus Italien

Sizilien

Cusumano « Insolia »bianco, 2007 16.50
Dieser traumhafte WeilRwein ist von sattem, leuctgrrGold, er erinnert an
den intensiven Duft von Orangen, Honigmelonen,Mmrebellen (und evoziert
nach langerer Offnung Anklange an einen exotis¢hréchtekorb, Krauter des
Mittelmeeres und eine farbenfrohe Blumenwiese ingktdau.)

Abruzzen / Italien

Fratelli Barba ,Colle Morino®, bianco, 2007 18.20
Der Colle Morino ist einer dieser raren leckereniBieeine Italiens mit einer
dezenten, aber fur sudliche Lander ungewdhnlicimaarenden Saurestruktur
und einer feinen Balance & Ausgewogenheit. In cesd\zarte Aromen von
Pfirsich und Mineralien, cremig, feinwtrzig und zachmelzend audf der
Zunge, dabei frisch, intensiv, knochentrocken umgeaehm mild.
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Roséweine aus Frankreich

Provence
Cotes de Provenc&.O.C. trocken 13.00
Trockener, frischer Rosé mit feinen Fruchtaromen.

Rhone

Mourgues du Gres, «Fleur Eglantine »,2008 16.50
Wunderbar frischer, fruchtiger, tdnzelnder Roséteatudein nach Himbeeren,
Erdbeeren & Johannisbeeren.

Chateau Beaucastel « Perrin Rosé2007 18.20
Aus den klassischen Reben Cinsault und Grenachehbvekeser wiirzig-
blumige Rosé, am Gaumen hat er eine belebendehdriseine Saure, eine
subtile Fulle und eine kihle Textur mit Anklangart-ambeeren, Erdbeeren
und duftende Wiesenkrauter.

Roussillon

Domaine Boudau « Le Petit Closi » ros&007 16.00
In der Farbe ein leuchtendes Himbeerrot. Die Naseehr fruchtbetont
(Sauerkirschen, Blau -und Himbeeren) mit zarten 2&omen unterlegt.

Am Gaumen prasentiert sich dieser Rosé de luxig sditht und mit
wunderschonen Schmelz, der von feinfruchtigen Nabdemniert wird.

Roséwein aus ltalien

Abruzzen

Fratelli Barba “Cerasuolo”, Montepulciano d”Abruzzoosato 2008 19.80
Der FEINSCHMECKER wahlt den wunderschénen aromatisen

Cerasuolo zum besten Rosé ltaliens !

Dieser Muster- Rosé aus den Abruzzen mit seinendiven mediterranen
Krautern und zarten Pfeffer- und Gewirzaromen séwlklangen an Kirschen
& Brombeeren besitzt die richtige Balance zwischiaer spannend- herben
Trockenheit und einer wirzigen-blumig-duftendems$parenz, um viele
sommerliche Speisen zu begleiten.
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Rhone
Costieres de Nimes

Domaine du Pégau « Pegovino2006 18.20
Die verfuhrerische Cuvée besitzt eine sehr dun&b&und einen sinnlichen,
;warmen“ beerigen Duft, der die exzellente Reiés @rstklassigen Leseguts
erahnen lasst. Am Gaumen prasentiert er sich draimicl und besitzt eine

reife, saftige Frucht, die der Zunge ungemein satimed.

Laurence Féraud, diese groRRartige Winzerin verbigith hinter diesem

Etikett der Familiendomaine Pégau. Die Trauben fdiesen Wein hat sie bei
ausgewahlten Winzern in den Costiéres de Nimesrgjreelektiert und dort

In einem speziell flr dieses neue Projekt erricletetKeller selbst ausgebaut.

Cotes-du-Ventoux

Chateau Beaucastel « Perrin, Cotes du Ventoux2007 18.20
Welch herrlicher, leckerer Vorbote des grof3en Jahgs 2004 an der
sudlichen Rhone. Tief rubinrote Farbe, Difte nadhvwsarzen Kirschen, reifen
Waldbeeren, weilRem Pfeffer & den aromatischen Gaswider Provence.

Die Familie Perrin, (weltberiihmt durch lhre groRe@héateauneuf-Weine)
erzeugt daneben um die Stadt Chateauneuf —du-Pageiim, ,, kostliche
Rotweine im regionstypischen Stil der sudlichen Rigp bemerkenswerte
Leistungen, die nirgendwo in der Welt auf diesem &itatsniveau zu

diesem Preis produziert werden“ (Parker)

Domaine de Fondreche « Sud Absula 2005 19.00
Expressive Aromen von Schwarzbeeren, reifen Kinrsahd den
verfuhrerischen Duften der Provence, ausladendigfidchmeichlerisch am
Gaumen, cremige & weiche Tannine.

(Der von Parker hoch gelobte 03er erhielt 89 Punkte

Domaine De Fondreche « La Lumiére de Provence2005 18.20
Jeweils etwa ein Drittel Grenache, Syrah und Meelgieben eine sehr
verfuhrerische Cuvée: in der Nase expressive ArormarSchwarzbeeren,
reifen Kirschen und Anklange an wild wachsende Kéder Provence,

mit cremig, butterweichen Tanninen schmeichelteer @Gaumen.

Gigondas
Chateau Saint Cosme « Little James 2007 20.80

Welch unglaublich, attraktiver Wein mit tiefrotea®e und viel frischer,
herrlich rot- wie dunkelbeeriger Frucht (Cassis uabmbeeren), dazu Noten
von Lavendel & Tymian, am Gaumen eine Wagenladalh§\alderdbeeren,
saftig, frisch, charmant mit milder Saure und mgielnen Tanninen versehen.
(15/20 Punkte von M. Bettane in ,Le grand guide desis de France 2008)
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Lanquedoc

Cessenon

Domaine de Limbardie «Limbardie de Murviel» 2007, trocken 18.20
Cuvée aus Merlot & Cabernet, der Duft der sich itage entfaltet, erinnert

an Pflaumen, schwarzen Johannisbeeren & Krauter.

Montpellier
Domaine Pierre Clavel «Le Mas>2006 19.00

Faszinierender Rotwein mit einer frischen, beerjganmierenden Frucht mit
zart krauterwirzigen Anklangen in der Nase & saftigcremigen Gerbstoffen.

Rotweine aus ltalien

Toskana

Tenuta Cerro del Masso “« Chianti » rossq 2004 21.90
Dieser violettrote Traum eines Chianti vermitteltseinem Aromenspektrum
Anklange, wie Chianti friher einmal dufteten, iseaauch gepragt von
modernen Einfliissen: Er verstromt einen bezauberiktiich von
Rosenblattern, Veilchen, Sauerkirschen, Minze fé&f&f \Weihrauch.

Marken

Saladini Pilastri «<Rosso Picenoy2005 16.50
Der tief dunkelrote Piceno 2005 prasentiert sicth @mer Wagenladung voll
leckerer Frucht, insbesondere Himbeeren & schwiirechen. Mit seinen
feinwlrzigen & beerigen Aromen in Nase & Mund ueiten saftigen, weichen
Tanninen prasentiert er sich von seiner schonSkte. Parker beurteilt den
O4er mit 89 Punkte

Abruzzen

Fratelli Barba « Barba » Montepulciano d"Aruzz&006 18.20
Dieser saftige, fruchtige Rotwein mit intensivenséh-, Waldbeeren-, und
Mandelduft hat eine traumhafte Frische und aufdenge verfihren milde
Gerbstoffe, die sich weich und geschmeidig in wiiiezige Struktur integrieren.
Sizilien

Cusumano Nero d"Avola 2007 25.50
Sattes Purpur-Granat in der Farbe, zart stf3liclueimierende, dunkel-,

aber rotbeerige Frucht, reife Schattenmorellen &idaerbeeren.
Geschmeidig am Gaumen, in keinster Weise aufdcimglder rustikal, vielmehr
sehr elegant, verftihrerische Priméarfrucht, frisdfreichtsaure und exellente
Balance zwischen sattem Tannin und cremigem, saffigtrakt.

Schon zwei Jahrgangsvorganger wurden mit zwei Grasen Gambero Rosso
und der Auszeichnung ,National Oscar” fur den Rotwemit dem besten
Preis-Genussverhaltnis ganz Italiens geadelt.
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Rotweine aus Spanien

Alicante

Telmo Rodriguez ,Al Muvedre®, tinto 2006 17.50
Dieser Rotwein begeistert mit seinen sudlich - wgérz Aromen und seinen
Anklangen an dunkle Beeren, Walnisse, Schokoleleasze Triffel &
Krauter, zart unterlegt mit dem Aroma von getrockneDatteln, Feigen &
Pflaumenmus.

Herrlich wild zeigt der Wein Charakter in Duft & Gehmack, milde Gerbstoffe
tragen saftige Wirze an den Gaumen.

Navarra

Jnurrieta, Sur ,S*, tinto 2005 20.50
Paula Bosch, Deutschlands renommierte Sommeliérat im ihrer
wochentlichen Kolumne in der ,Stiddeutschen Zeitungtesen herrlichen
Rotwein gefeiert:

.Der komplexe Wein aus Garnacha, Tempranillo & Geamo weckt Neugier
mit seinem Utppigen Aromenrad. Rote, blaue & schevBeere, Wacholder,
Gewdurznelke, Piement, schwarzer Pfeffer, Bitterkclaale &
Schwarzgerauchertes.

Im Gaumen schmeichelnde reife Tannine, dichtef BtibfTiefgang, stflich,
weich mit Feuer und spielerischer Grandezza.”

Valdeorras

Telmo Rodriguez ,Gabo do Xil Mencia®, tinto 2006 23.80
Dieser spektakulare Rotwein ist aus perfekt geneifirauben von erstklassigen
Hanglagen mit besten Granit- und Schieferb6derfiziart worden.

Bei aller Komplexitat der betérenden, elegantenmea von Veilchen,
Mandeln, und roten Friichten, begeistern mineraksbloten und eine
tanzerische Leichtigkeit. Mit seiner vibrierendemsEhe, seiner verspielten
Frucht sowie den gerade einmal 12,5 % Volumenpitoxlkohol geht dieser
traumhatfte Tropfen ureigene Wege.

Toro

Telmo Rodriguez ,Dehasa Gago »“tinto 2006 26.80
Der Weinberg zahlt zu den altesten in Spanien: Scm Pilger im Mittelalter
auf dem Weg nach Santiago de Compostela starktbrasidiesem Wein.
Dieser grof3artige Rotwein hat eine schwarzrote [eadin berauschendes
Bukett nach Kirschen, Brombeeren, Walntssen, Qhpemade & dunklem
Tabak. Er ist sehr dicht am Gaumen, Kirsch-, Jolstmeernoten vermahlen
sich mit Bitterschokolade, Lakritz & Noten von otedischen Gewdurzen.

»ZU gut, um wahr zu sein“ (Parker), ein Wein, demi 99er Jahrgang

vom FEINSCHMECKER zu den 100 besten Weinen der Wgizahlt wurde
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Cocktails & Longdrinks

Mojito (weil3er Rum, Limettensaft & Minze) 5.00
Daiquiri (weif3er Rum & Limettensatft) 5.00
Caipirinha (Cachaca, Limette und brauner Zucker) 5.00
Cuba-Libre (weil3er Rum, Limette &Cola) 5.00
Tequila Sunrise( Tequila, Orangen-& Limettensatft, 5.00
Grenadine)

Campari - Orange 4cl 5.00
Gin-Fizz

(Gin, Zitronensaft, Zuckersirup & Mineralwasser) 5.50



Getrankekarte
Biere
Bitburger Glas 0,2 |
Bitburger Glas 0,31
Bitburger Glas 0,41
Bitburger Drive Flasche 0,331
Malzbier (alkoholfrei) Glas 0,21
Bierspezialitaten
Hefeweizen hell (vom Fal3) 0,51
Hefeweizen hell (alkoholfrei) 0,51
Weizenbier dunkel / kristall 0,51
Desparados (5,9 %) mit Tequila 0,31
Chimay Trappiste ( 9%) 0,31
Wasserkarte
Gerolsteiner Sprudel Flasche 0,25 |
Gerolsteiner Sprudel Flasche 0,75 |
Gerolsteiner Medium Flasche 0,751
Gerolsteiner Naturell Flasche 0,751
naturliches stilles Mineralwasser aus den Tiefen\ddkaneifel
Gerolsteiner Naturell Flasche 0,251
naturliches stilles Mineralwasser aus den Tiefen\ddkaneifel
Mineralwasser offen 0,41
Apfelwein
Cidre bouché brut 0,21
Cidre Flasche im Kuhler
Viez (vom Fal3) Viezschorle 0,41
Weinschorle
Elbling Schorle (Elbling trocken) 0,21
Milde Schorle (Riesling mild) 0,21
Riesling-Schorletrocken 0,2 |
Riesling-Schorlehalbtrocken 0,2 |

Rotweinschorle (Rhone) 0,21
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1.40
2.10
2.80
2.10
1.40

3.20
3.20
3.20
3.30
3.70

1.70
4.40
4.40
4.40

1.80

2.50

2.00
6.50
1.90

2.00
2.00
2.00
2.00
2.00



Safte (je 0,2 ) von Granini

Orangensaft

Orangensatft 0,41
Apfelsaft

Apfelsaft 0,41
Apfelsaft-Schorle

Apfelsaft-Schorle 0,41
Traubensaft rot

Tomatensaft

Johannisbeer-Nektar schwarz
Maracuja-Nektar

Bananen-Nektar

Kirschfruchtsaft
Limonaden ( 0,2 1)
Orangina (rot oder gelb)Flasche 0,25 |
Coca Cola/ light (Farbstoff, Koffein)
Fanta (Farbstoff, Konservierungsstoff E 211 )

Schweppes Tonic (Chinin)

Schweppes Bitter- Lemon

Schweppes Ginger

Eistee Zitrone 0,21

Bio-Limonaden ( 0,33 1)

Bionade Holunder
Bionade Orange-Ingwer

Menthe a |"'eau
(0,2 | Evian + Sirup (Farbstoff)
Menthe (Minze) a I'eau
Limon (Zitrone) a I'eau
Fraise (Erdbeere) a I'eau

Grenadine (Granatapfel) a I'eau
(0,2 | Zitronenlimonade + Sirup (Farbstoff)

Menthe (Minze)

Limon (Zitrone)

Fraise (Erdbeere)
Grenadine (Granatapfel)
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1.80
3.50
1.80
3.10
1.70
2.90
2.00
2.00
2.00
2.00
2.00
2.00

2.00
1.70
1.70
2.00
2.00
2.00
1.70

2.60
2.60

2.00
2.00
2.00
2.00

2.00
2.00
2.00
2.00
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Spirituosen
Spanische Brandies ( je 2 cl)
103 Osborne 2.30
Osborne Veterano 2.30
Osborne Magno, Solera Reserva 3.20
Carlos Primero, Solera Gran Reserva 3.50
Gran Duque D"Alba, Solera Gran Reserva 3.60
Cardenal Mendoza, Solera Gran Reserva 3.60
Weinbrande
Asbach Uralt 2.50
Calvados 2.50
Vecchia Romagna 2.50
Cognac*** 2.50
Cognac Rémy Martin VSOP 3.20
Metaxa 2.50
Grappa (je 2 cl)
Grappa Bianca 2.30
Grappa di Chardonnay 3.50
Edelbrande (je 2 cl)
Vieille Prune 3.00
Mirabelle, William’s 3.00
Quetsch, Kirsch, Framboise 3.00

Whiskies (je 2 cl)

Mixaufschlag fur Schweppes: 0,2l 1.30 Euro
Mixaufschlag fur Schufd Cola & Orangensaft: 0.80cEur

Johnnie Walker 3.00
Ballantine’s 3.00
Tullamore Dew 3.50
Jack Daniel’s 3.50
Jim Beam 3.00
Dimple 4.00
Chivas Regal 4.00

Liste der erlaubten Zusatzstoffe auf der letzteiteSe



Bitter

Mixaufschlag fur Schweppes & Orangensatft: 1.30 Euro
Mixaufschlag fur Schufd Cola: 0.80 Euro

Fernet Branca
Underberg
Ramazzotti
Cynar

Averna
Jagermeister

Schnapse
Korn

Wacholder
Malteserkreuz Aquavit
Linie Aquavit

Ouzo

Bacardi weil3

Brauner Rum
Moskovskaya Wodka
Tequila weil3, braun
Gin

Raki

Likore

Mixaufschlag fur Schweppes & Orangensaft: 1.30 Euro
Mixaufschlag fur Schufd Cola: 0.80 Euro

Curacao Triple sec weil3

Cointreau

Grand Marnier
Amaretto
Sambuca
Bailey’s

Batida de Coco
Southern Comfort

NPABRRBDNDN
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2
2
2
2
2
2
2
2

cl
cl
cl
cl
cl
cl

cl
cl
cl
cl

cl
cl

cl
cl
cl

cl
cl
cl
cl
cl
cl
cl
cl
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2.50
2.50
3.00
3.00
3.00
2.50

1.50
1.50
2.50
3.00
1.50
2.30
2.30
2.30
2.30
2.30
1.50

2.50
2.50
2.50
2.30
1.50
2.50
2.50
2.50
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Heil3getranke

Kaffee

Tasse Kaffee 1.70
Kannchen Kaffee 3.40
Espresso 1.70
.Macchiato” -Espresso mit geschaumter Milch 1.70
Latte macchiato- Espresso mit Milchschaum im gro3en Glas  2.20
,Café creme" - Milchkaffee 2.20
Capuccino ,originale* 2.20
Capuccino mit Sahne 2.20
Doppelter Espresso 3.30
.Bol Café cremé - doppelter Espresso mit Milchschaum in

grol3er Trinkschale 3.50

Kaffee + Aroma

( Haselnuf3-, Zimt-, Amaretto-, Mandel- oder Orangesirup)

Kaffee ,Aroma“ 1.90
Latte macchiato ,Aroma“ 2.40

Espresso . plus”

(2 cl Calvados, Rum, Cognac oder Brandy) 3.60
(2 cl Grappa) 3.10
Irish Coffee (2 cl Whisky) 3.90
Kakao

Milchschokolade 2.00
Milchschokolade mit Sahne 2.20
Milchschokolade ,,Aroma“ (z.B. mit Orangensirup 2.20
Kakao ,plus” Grand Marnier (2cl) 3.30
Kakao ,plus“ Amaretto (2cl) 3.30
Grog & Gluhwein

Grog (4 cl Rum) 3.00
Gluhwein 2.20
Heil3e Zitrone (aus Konzentrat) 1.80
Tee

Glas Tee 1.80
Kannchen: im Teesieb, verschiedene Sorten, sieheekarte 3.60

Liste der erlaubten Zusatzstoffe auf der letzteiteSe



KRIM — Le Resto Du Sud

Gemal3 der Zusatzstoff - Zulassungsverordnung gebydolgende
Zusatzstoffe an, die in unseren Speisen enthaen s

Unser Hauptwirzmittel ist eine vegetarisches
Gewlrzmischung ohne Konservierungsstoffe

Apfelstrudel 1,2,6,11,12,13
Aufschnitt 2,5,6,1

Chorizo 1,2,5,6,11,13
Erdbeereis 1,6,5
Gambas 13

Gnocchi 2,5,6

Karamelleis 1,6,11,13
Kochschinken 2,5,6,13
Mayonnaise 13

Nutella 2

Patatas bravas 13
Pflaumen/Speckmantel 2,5,6,12
Pistazieneis 1,6,11,13
Sauce Hollandaise 1,2,5,6
Salatsol3e 2,5,12,13
Schokoeis 1,5,6,12,13
Schokosauce 5,6,13
Serranoschinken 2,5,6,13
Speck 2,5,6
Vinaigrette 13
Walnufl3eis 1,6,11,13
WeilRbrotchen 5
Zypernkase( Halloumi) 2,5

Aioli 5,12,13
Creme Brilée 1,6,5,12,13
Couscoussalat 5,6
Fetakase 2,6
Hirsch-Edelragout 1,6
Kasekuchen 2,6
Kartoffelkl63e 2,5,6
Kroketten 5
Meeresfriichte 13 (Mayo
Oliven 5
Paella 5
Parmesan 2,6
Pommes Macaire 5,6
Salami 2,5,6,13

Serranoschinken 2,5,6,13
Schokoladenkuchen 5,6,13
Schweinefilet/Cal. 1,6

Sorbet-Teller 1,2,5,12,13
Vanilleeis 1,6,13
Vanillesauce 1,2,6
Vollkornbrétchen 5

Zitroneneis 17 (Gelantine),5

Zusatzstoffe: 1=Farbstoffe; 2=Konservierungsstddfe koffeinhaltige Produkte;
4=chininhaltige Produkte; 5=mit Antioxidationsreitt
6=Geschmacksverstarker; 7=geschwefelt; 8=gesclywarz
9=gewachst; 10=mit Phosphat; 11 mit Milcheiweil3;
12=mit SuRungsmitteln; 13=mit einer Zuckerart und

SufRungsmittteln 17=Gelantine



